





Fingerfood ab 15 Personen
Fir kleine und grobe Empfinge bestens geeignet inkl. 7 % USt.

Schinken-Schnitzel pro Person 17,00 €
Hahnchen-Knusper-Schnitzel

Frikadellen - Eier

Pizzarollen

Pflaume Speck

Kase-Wurst-Spiele

Zucchini-Schafskdse-Spielbe

Tomate-Mozzarella

weitere auf Anfrage

verschiedene Dips

Fisch-Spezialitdten zuziglich pro Person 4,00 €

Antipasti

Antipasti gemischt mit Chiabattabrot
Vorspeise 80 g
Vorspeise 150 g

pro Person 5,80 €
pro Person 9,60 €
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Canapés

Fur kleine und groBe Empfange bestens geeignet inkl. 7 % USt.
Die Canapés werden wie folgt belegt:
a) auf WeiB- oder Mischbrot
b) auf Zucchiniplitzchen plus 0,30 €
pro Stlick
Schweinefilet 3,60 €
Hahnchenbrustfilet 3,90 €
Roastbeef 4,10 €
Rinderfilet 480 €
Putenbraten 3,90 €
Schweinebraten 2,80 €
Westf. Knochenschinken 2,80 €
Schwarzwailderschinken 2,80 €
Salami und Cervelatwurst 2,50 €
Kdse, verschiedene Sorten 3,60 €
Gerduchertes Forellenfilet 4,10 €
Réaucherlachs und Heilbutt 490 €
Makrelenfilet 440 €

weitere auf Anfrage
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Das kalte Biiffet

inkl. 7 % USt.

Kaltes Biiffet ,,Klassik“ (ab 20 Personen)

Hahnchenbrustfilet paniert oder im Knuspermantel
Schweinemedaillons sti oder pikant garniert
Schinkenrélichen mit Spargel

Gef(llter Schweinebraten nach Wahl

Panierte Partyschnitzel

Partyfrikadellen

Kéasespezialititen oder Obstplatte

Gemischte Salatauswahl

Fischspezialitaten auf Anfrage

Réucherlachs, Forellenfilet,
Makrelenfilet, Krabbencocktail

Happy Birthday Biiffet (ab 15 Personen)

SpieBbraten, Bratensole
Schweinefilet in Champignonrahmsofe
Putengeschnetzeltes in herzhafter TomatensoBe

Kartoffelgratin
Grine Bandnudeln oder Spatzle

gebr. Champignonkopfe
Kaisergemse, SolBe Hollandaise

pro Person 27,40 €

DipsoBen
Krauterbutter
Partybrotchen

pro Person ab 4,90 €

pro Person 19,50 €




inkl. 7 % USt.

Hochzeitsbiiffet (ab 50 Personen) pro Person 29,90 €
Hochzeitssuppe

Rindfleisch mit ZwiebelsoBe

Salatplatte mit Dressing

Schweinelendchen mit frischen Champignons
Champignonrahmsobe

Rinderrouladen hausfrauenart
Hahnchenbrust im Knuspermantel
Speckbohnen gewickelt, Kaisergemise
Erbsen und Méhren, Solbe Hollandaise

Kartoffelgratin, Schwenkkartoffeln, Spitzle

Nachtisch: Herrencreme, Bayrisch Creme und Erdbeersole

Bauernbiiffet (ab 15 Personen) pro Person 18,50 €

mageres Haxenfleisch mit deftigen Schmorzwiebeln
Kasselerbraten mit Ananas
BratensoDe

Schwenkkartoffeln (Speck und Zwiebeln), Kartoffel-Stampf
Apfelrotkohl, Speckrosenkohl

Laugenbrezel mit Griebenschmalz
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Meniivorschldge inkl. 7.9 USt

Vorschlag I (ab |5 Personen) pro Person 19,50 €

Schweinertickensteaks an Schmorzwiebeln
Rahmgeschnetzeltes

Hahnchenbrust paniert oder im Knuspermantel
CurrysoBe mit Cocktailfriichten

Kartoffelgratin, Spatzle, Schwenkkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Blumenkohl tiberbacken,
Speckbohnen gewickelt, Broccoli mit Mandeln

Vorschlag 2 (ab |5 Personen) pro Person 23,50 €

Rindergeschnetzeltes mit Pfifferlingen
Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel
Broccolibraten

Currysole mit Cocktailfriichten
Bratensole

Kartoffelgratin, Schwenkkartoffeln, Spatzle

Krautsalat, Paprika-Mais-Salat
Mohrensalat mit Ananas (pro Person 280 g)

Vorschlag 3 (ab |5 Personen) pro Person 18,80 €

Gyros in MetaxasoBe mit Kése (iberbacken
Hackbillchen gefillt mit Fetakdse
Mittelsteaks mit Schmorzwiebeln

Tomaten-Mozzarella-Gratin, Spatzle

Griechischer Bauernsalat, Krautsalat
Porreesalat (pro Person 280 g)
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inkl. 7 % USt.
Vorschlag 4 (ab 15 Personen) pro Person 22,50 €

Rahmgeschnetzeltes mit frischen Champignons
Pusztabraten, BratensoBe
Hahnchenbrust im Knuspermantel

Schwenkkartoffeln (Speck und Zwiebeln), Gratin, Spatzle

Krautsalat, Paprika-Mais-Salat
Waldorfsalat, Spargelsalat (Saison / pro Person 280 g)

Nachtisch: Herrencreme, Rote Griitze
mit Vanille-SoBe

Vorschlag 5 (ab 15 Personen) pro Person 17,50 €

Backschinken mit warmen Friichten
Jagerbraten, BratensofBe

Schwenkkartoffeln, Kartoffel-Stampf

Sauerkraut mit Ananas
Speckrosenkohl

Vorschlag 6 (ab 20 Personen) pro Person 28,50 €

Rinderschmorbraten, Burgundersobe
Lammfilet auf Pfifferlingen, Pfifferlingrahmsole
Entenbrust mit OrangensolBe

Rosmarinkartoffeln, Kartoffel-Lauchgratin
Krauterspatzle

Blumenkohl mit SoBe Hollandaise
Speckbohnen gewickelt
Broccoli mit Mandelbléttchen
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inkl. 7 9% USt.
Vorschlag 7 (ab |5 Personen) pro Person 25,50 €

Rinderrouladen, BratensobBe
Schweinefiletpfanne mit frischen Champignons
Hahnchenbrust paniert oder im Knuspermantel
CurrysoBe mit Cocktailfriichten

Spaltkartoffeln, Kartoffelgratin, Spatzle

Speckrosenkohl, gebratene Champignons
Kaisergemse in Krauterbutter

Nachtisch: Herrencreme / Bayrisch Creme und ErdbeersolBe

Vorschlag 8 (ab 10 Personen) pro Person 16,50 €

Haxenfleisch an Schmorzwiebeln
Grillschinken, BratensolBe

Sauerkraut mit Speck
Sauerkraut mit Ananas

Kartoffelstampf, Rostzwiebeln

Vorschlag 9 (ab 10 Personen) pro Person 17,80 €

Hahnchenbrust im Knuspermantel
Partyschnitzel

Mittelsteaks an Schmorzwiebeln
Bratensole

Kartoffelgratin
Schwenkkartoffeln (Speck und Zwiebeln)

Kaisergemse in Butter oder Sole Hollandaise
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inkl. 7 % USt.
Vorschlag 10 (ab 20 Personen) pro Person 29,90 €

Rinderbickchen an RotweinsoPe
Lachs an Senf-DillsoBe
Schweinefiletpfanne in ChampignonrahmsoBe

Senf-DillsoBe, RotweinsoBe

Bunte Gemisepfanne
gebratene Champignonskdpfe
Speckbohnen gewickelt

Semmelknddel (in Scheiben)

Tomaten-Mozarella-Gratin
Rosmarin Kartoffeln

Snacks / Kleiner Imbiss

Currywurst in SoBe Stiick 3,00 €
Party-Frikadelle (ca. 50 g) Stiick 1,00 €
Frikadelle (ca. 130 g) Stiick 2,00 €
Partyschnitzel (ca. 60 g) Stiick 1,60 €
Hahnchen im Knuspermantel (ca. 60 g) Stiick 1,80 €
Hahnchen im Knuspermantel (ca. 120 g) Stiick 3,20 €

Fischspezialitdten

Auf Anfrage. Preise sind Saison abhangig.
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Geschnetzeltes inkl. 7% USt

vom Schwein pro Person 10,50 €

Pfanne Parisienne
Schweinefleisch mit Broccoli in einer pikanten Knoblauch-Krauter-Marinade

Pfanne Balkan
Schweinefleisch mit Paprika, Tomaten in einer pikanten WirzsoBe

Pfanne Jager Art
Schweinefleisch mit Erbsen, Méhren und Champignons in einer RahmsobBe

Pfanne Capri
Schweinefleisch mit Zucchini und Frihlingszwiebeln in einer italienischen WiirzsoBe

Pfanne Mexico
Schweinefleisch mit roten Bohnen, Mais und pikanten Gewdirzen

Chinapfanne
Schweinefleisch mit Sojakeimlingen, Bambus und Gemiseeinlage

Pfannengyros
Schweinefleisch gew(irzt nach gyrosart mit Zwiebeln

Gyros in MetaxasoBe
Schweinefleisch nach gyrosart gewdirzt in Metaxasole gratiniert

Wiener Rahmgeschnetzeltes
Schweinefleisch mit frischen Champignons in einer Sahnesobe

vom Lamm pro Person 18,90 €

Pfanne Athen

Lammfleisch mit Broccoli in einer pikanten Knoblauch-Krauter-Marinade
Hirtenpfanne

Lammfleisch mit roten Bohnen, Frithlingszwiebeln und Schafskase

vom Gefliigel pro Person 11,50 €

Hahnchenbrustfilet geschnetzelt in einer milden CurryrahmsoBe mit Cocktailfriichten
Hahnchenbrustfilet mit Chinagemdise stiB-sauer

Huhnerfrikassee mit Spargel und Champignons

Hihnerfleisch mit ZwiebelsoBe

Putengulasch mit Curryrahm

Putengulasch in Champignonrahm
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Fleischspezialitdten

inkl. 7 % USt.

Schwein

Schweinefiletmedaillons an frischen Champignons

Schweinefilet mit Pfefferkdseftillung

Schweinemedaillons mit Gorgonzola tiberbacken

Schweinefilet auf Grand Marnier SoBe

Schweinenacken- oder Riickensteaks auf Schmorzwiebeln

Eisbeinfleisch mit Schmorzwiebeln
Hacksteaks gefiillt mit Kochschinken und Kase
Griechisches Hackballchen

pro Person 10,50 €
Partyschnitzel

Lummerschnitzel ca. 100 g St. 2,80 €

pro Person 10,50 €
Broccolibraten
Jagerbraten
Pflaumenbraten
SpieBbraten
Pusztabraten

Rindfleisch

pro Person 29,50 €

Rinderfilet im Ganzen gebraten
Rinderfiletsteak auf frischen Champignons
Rinderfiletsteak auf Pfifferlingen
Rinderfiletsteak an einer Portweinsole

pro Person 17,50 €
Rinderschmorbraten
Burgunderbraten mit RotweinsoBe
Sauerbraten
Rinderzwiebelfleisch
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pro Person 15,90 €

pro Person 10,50 €

pro Person 10,50 €
Schinkenschnitzel-Oberschale

ca. 200 g St. 5,80 €

pro Person 10,50 €
Backschinken
Kasselerbraten an Ananas
Schinkenbraten
Krustenbraten

pro Person 24,50 €
Gebackenes Roastbeef mit MeerrettichsoBe
Gebackenes Roastbeef mit Senfkruste

pro Person 17,90 €
Rinderrouladen geftillt mit Mett und Zwiebeln
Rinderrouladen mit Gemsefiillung
Rinderrouladen geftillt mit Speck und
Blauschimmelkase
Rinderrouladen geftillt hausfrauenart
Rinderbdckchen an Rotweinsole




Kalbsspezialitaten

Kalbsbackchen an RotweinsoBe
Kalbsnierenbraten

Kalbsbraten mit frischen Champignons
Kalbsbraten mit Pfifferlingen

Kalbsrollbraten mit Frischkdse-Gemiseftllung

Kalbsgeschnetzeltes in einer pikanten WaldpilzsoBe

Kalbsschnitzel (Wiener Schnitzel) ca. 220 g
Kalbspartyschnitzel ca. 110 g

Gefliigelspezialititen

pro Person 11,50 €

Hahnchenbrust natur

Hahnchenbrust paniert

Hahnchenbrust paniert mit Mandeln
Hahnchenbrust im Zucchinimantel
Hahnchenbrust im Knuspermantel
Hahnchenbrust gefillt ,,Cordon bleu Art”

Wi ildspezialititen

Reh-, Wildschwein- oder Dammwild-Gulasch
Reh-, Wildschwein- oder Dammwild-Braten
Reh-, Wildschwein- oder Dammwild-Ragout

Lammfleisch

Lammragout in einer Krauter-PfifferlingsoBe

Lammriicken mit Tomate-Mozzarella gratiniert

Lammricken in einem Gemise-Zucchinibett
Lammlachstaschen mit Schafskase geftillt

inkl. 7 % USt.

pro Person 21,50 €

St. 8,20 €
St.4,10 €

pro Person 11,50 €
Putenbrust auf FrischkdsesoBe
Putenbrust gefdillt mit Friichten
Putenrouladen mit Gemuseftllung
oder anderen Fllungen

pro Person 10,50 €
Putenoberkeulenbraten
Putenoberkeulen pikant geftillt
Putensteaks pikant mariniert

pro Person 18,80 €
pro Person 19,50 €
pro Person 18,90 €

pro Person 30,50 €

Lammriickensteak gratiniert unter einer Kase-Krauterkruste

Lammbkeule auf Speckbohnen

Lammbkeule griechisch gewirzt mit Knoblauch

Lammkeule im Zucchini-Gem{isebett

pro Person 19,50 €
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SoBen

inkl. 7 9% USt.

Rinderbratensole

Lamm-Knoblauchsobe

SchweinebratensobBe Jagersobe

Sauerbratensofe Zigeunersope

Burgundersobe Champignonrahmsole
Portweinsobe CurrysobBe mit Cocktailfriichten
Grand Marnier Sobe ZwiebelsoBe

pro Person 1,50 €

MetaxasoBe
KrautercremesoDBe
Pfefferrahmsolbe
WaldpilzsoBe
Kése-Krautercremsole

Beilagen

pro Person 3,50 €

pro Person 3,50 €

Kartoffelgratin Kroketten (vor Ort)
Kartoffel-Lauchgratin Rostinchen
Kartoffel-Mozzarella-Tomaten-Gratin Spatzle
Schwenkkartoffeln Krauterspatzle
Salzkartoffeln Butterreis
Rosmarinkartoffeln Duwecreis
Spaltkartoffeln Nudelauflauf
Franzosische Kartoffeln mit Krauter griech. Reisnudeln
Serviettenknddel

Vegetarische und vegane Kost

Kartoffelptrree

Blumenkohl-Kise-
Medaillons Gemselasagne
Gemtseauflauf
Kartoffeltaschen mit

Frischkaseftllung

weitere vegane Gerichte auf Anfrage
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Risotto mit frischen Champignons

gebr. Champignonkopfe

pro Person 8,90 €

Gemse-Nudelauflauf
Tortelliniauflauf
Spinat-Lasagne
bunte Gemisepfanne &5




Gemiisebeilagen

inkl. 7 % USt.

pro Person 4,00 €

Apfelrotkohl

Schmorkohl mit Speck
Rosenkohl in einer Specksobe
Rahmkohlrabi

Kaisergemise in Krauterbutter
Sauerkraut mit Ananas
Sauerkraut mit Speck
frischer Spargel Preis der Saison
mit SolBe Hollandaise

Salate

pro Person 4,50 €

Kaisergemise mit Hollandaise
Blumenkohl mit Hollandaise
Bunte Gem(isepfanne

Broccoli mit KisesoBe

Broccoli mit Mandeln in Butter
Erbsen-Mohrengemise in Butter
Speckbohnen gewickelt
gebratene Champignonképfe

280 g pro Person 5,90 € / 380 g pro Person 7,90 €

Blumenkohlsalat Couscoussalat
Eier-Porree-Salat
Porreesalat
Waldorfsalat
Spargelsalat
Staudenselleriesalat
Tortellinisalat (Kasef.)
Kartoffelsalat

Nudelsalat

Gurkensalat
Krautsalat
Zuccini-Feta-Salat
Gartensalat

Tomantensalat

Méhrensalat (Ananas, Apfel)

Nachtisch

italienischer Spaghettisalat
griiner Bohnensalat (Essig/Ol)

Tomate-Mozarella-Salat

gelber Bohnensalat (Majodressing)

griechischer Bohnensalat
griechischer Bauernsalat
Rote-Beete-Salat

Rohkostplatten nach Wunsch:
(Paprika, Mais, Tomaten, Gurken
etc.)

mit Joghurtdressing
oder Essig-Oldressing
oder Sahnedressing

Herrencreme
Vanillemousse
Schokoladenmousse
Tiramisue

Stracciatellacreme
Zitronencreme

Bayrisch Creme mit Obstsalat (Saison)

ErdbeersoBe

Bayrisch Creme mit
Rotwein, Zimt, Pflaume

Rote Grlitze mit VanillesoBe

Orangen-Pralinen-Creme

Erdbeeren mit Quark (Saison) @

pro Person 4,00 €

Mascarponecreme mit @
Mandarinen-Maracujahaube

Philadelphiacreme mit gebrannten
Mandeln, Himbeeren @
und frischen Erdbeeren
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Griechische Party ab 50 Personen . ssus:

2 Person zum Grillen

Original Gyrosgrill
Kohle-Gasgrill
Gedecke komplett

Fleisch

Gyrosfleisch vom Grill Lammkotelett

Griechische Hacksteaks geftillt mit Schafskase Lammtaschen mit Schafskase
Fleischtaschen gefillt mit Schafskdse Lammspiebe

Suflakis

in Warmbhaltegeriten

Duwecreis Tomatensobe
griechische Reisnudeln Metaxasole
Tomaten-Mozzarella-Kartoffelgratin Jager- und ZigeunersoBe
Salate

griechischer Bauernsalat Schafskdse mit Zwiebeln
Krautsalat Oliven und Pepperoni
griechischer Bohnensalat Thunfischschichtsalat

Salatplatte und Dressing

Fladenbrot
Partybrétchen

Krauterbutter
Zaziki
frische Zwiebeln pro Person 32,50 €
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Grillparty ab 50 Personen

inkl. 19 % USt.

| = 2 Person zum Grillen

groBer Grill
Dekoration
Gedecke komplett

Grillteile nach Auswahl

Hawaiitaschen, Jagertaschen
Zwiebeltaschen, Cordon-bleu-Taschen
Broccoli-Kése-Taschen
Schafskésetaschen

Schweineriickensteaks mariniert und gewdrzt
Schweinehiftsteaks mariniert
Schweinenackensteaks gewdirzt und mariniert

Gyrosspiele
SchweinefiletspieBe
Bauchscheiben gewtirzt
Grillschnecken
Rostbratwurst

Salatbiiffet nach Wahl

siehe Salatauswahl

zusiatzlich in Warmhaltegeriten

Kartoffelgratin
Pariser Kartoffeln

Fischspezialidten vom Grill
Lachs, Garnelenspiebe und Thunfisch

Unter 50 Personen muss die Person zum
Grillen extra abgerechnet werden

LammspieBe
Lammsteaks

Hahnchenteile mariniert
Putenschnitzel mariniert und gewdirzt
PutenspieBe mit Obst

Rinderhftsteaks
Schlemmerspiele

Hacksteaks mit Wiirzrand
Hacksteaks gefillt mit Kochschinken und Kése

Dip- und GrillsoBen
Krauterbutter
Partybrétchen gemischt

pro Person31,50 €

pro Person 3,00 €

pro Person 3,80 €

Vom Lande




Ballerparty / Imbissbude (. 150 personen) in. 79 ust

| Event Pavillion 17,00 € pro Person
Imbissausstattung
Personal

vor Ort frisch zubereitet

Pommes

Bratwurst

Currywurst

Steakbrétchen Schwein

Steakbrétchen Hahnchen

aus der Pfanne gebratene Champignonsképfe mit Knoblauchschmand und Zaziki

mit Krautsalat im Brotchen

o‘ n q »: [ c“ !l !gp"/

PARTYSERVICE



Sonstige Leistungen unseres Hauses

Porzellanleihgebiihr Teller, Messer, Gabel, Servietten 2,00 € pro Person
Porzellanleihgebtihr Nachtischteller, Loffel 0,50 € pro Person

keine Lieferung unter 15 Personen

Lieferung Nordwalde 10,00 € Pauschale
Lieferung auBerhalb Nordwalde (Umkreis ca. 20 km) 25,00 € Pauschale
Lieferung bis Minster 35,00 € Pauschale
Servicepersonal 38,00 € pro Stunde

zzgl. 19 % USt.

Geschiftsbedingungen
Alle Leih-Utensilien werden am nachsten Tag bis spatesten 10 Uhr zurlckgefiihrt. Reste missen
aus den Geriten entsorgt (leer) sein! Sonst Gebuhr von 50,00 €.

Es gelten die in diesem Prospekt angegebenen Preise inkl. gesetzlicher Umsatzsteuer von 7 %. Sobald
eine Dienstleistung in Anspruch genommen wird, erheben wir einen Aufschlag von 12 % Umsatz-
steuer (ergibt 19 % Umsatzsteuer).

Programm- und Preisdnderungen behalten wir uns vor.
Alle anderen Preislisten verlieren hiermit ab dem . Mai 2024 ihre Gdltigkeit.
Rechnungen sind nach Lieferung, spatestens nach Erhalt der Rechnung sofort zu bezahlen.

Fur die leihweise zur Verfligung gestellten Ausriistungsgegenstande, Dekoration etc. haftet bei Be-
schadigung oder Verlust der Kunde.

Es griiBt Sie das Partyservice-Team
,Vom Lande"
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